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Menu

Saiblingsmousse mit Brioche
Gurken - Mangosalat
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Pastinakensuppe
Suss — saurer Lauch
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Gebratener Kalbshohriicken Gebratenes Swiss - Lachsfilet
Rotweinjus Weissweinsauce
Barlauchspatzli und Saisongemise Schupfnudeln und Saisongemise
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Sennengoldparfait und Blutorange

Kaseempfehlung
zusatzlich 13.00 CHF

Vacherin Mont d"Or: Cremiger Kuhmilchkase in der Fichtenrinde gereift
Toggenburger Spezial: 13 Monate gereifter Rohmilchkase mit wirzigem
Aroma
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Vier Gange Menu 76.00
Drei Gange Menu 66.00

Weinbegleitung
Drei verschiedene Weine, passend zum Menu
26.00
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Vorspeisen
Saiblingsmousse mit Brioche
Gurken — Mangosalat 19.00
@ Falafel mit Krauterdip
wesm Gurken — Mangosalat 19.00
Blattsalat Seegarten, italienisch
@ Mango und Nusse 14.50
" Kleine Portion 10.00
Gemischter Salat 13.50
Kleine Portion 10.00
Blattsalat Grosi
Gebratene Pilze, Speck, gehackte Eier und Cro(tons 14.50
Kleine Portion 11.00

Pastinakensuppe
Suss — saurer Lauch 12.00
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Hauptgerichte
Gebratener Kalbshohriicken mit Rotweinjus
Barlauchspatzli und Saisongemuse 46.00
Gebratenes Rindsfiletsteak mit Krauterbutter
Pommes frites 48.00
Kalbsgeschnetzeltes «Zurcher Art»
Hausgemachte Rosti 42.00
Ossobuco Cremolata
Barlauchspatzli und Saisongemise 36.00
Panierte Schweinsschnitzel
Pommes frites und Saisongemise 23.00
Gebratenes Swiss — Lachsfilet mit Weissweinsauce
Schupfnudeln und Saisongemise 46.00
@ Tofu im Pankomantel
wen Curry - Gemusesauce und Basmatireis 32.00

Barlauchspatzli mit gebratenen Pilzen
Weissweinsauce und Saisongemuse 28.00


mailto:info@hotelseegarten.ch

SEEGARTEN

I~ II()I EL RESTAURANT
<27 —\ ARBON
‘/

/s ;
=

Deklaration

Fur unser kulinarisches Angebot arbeiten wir mit folgenden regionalen
Partnern zusammen.

Gemuse und Fruchte Caviezel Giovanettoni AG, Arbon
Fleisch und Geflugel Metzgerei Blatter, Mettlen
Bodenseefische Berufsfischer Bodensee
Milchprodukte Molkerei Fuchs, Rorschach
Kasespezialitaten Mooser Chasi GmbH, Istighofen
Brot Backerei Funk, Neukirch

Comestibles / Meerfische G. Bianchi AG, Zufikon
Frommis, St. Gallen

Wir beziehen unser Fleisch und Fisch aus den folgenden Landern.

Kalbfleisch Schweiz
Schweinefleisch Schweiz
Rindsfilet Argentinien
Saibling Island
Swiss — Lachs Schweiz

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich
bitte an unsere Mitarbeiter.
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